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SEIZOENSPRODUCT

ENKEL OP VOORBESTELLING

TOT 20/11/’26!

PRODUIT DE SAISON

UNIQUEMENT EN PRÉ-COMMANDE

JUSQU’AU 20/11/’26 !

NIEUW
NOUVEAU

LIJNZAAD, SESAMZAAD 
& HAVERVLOKKEN

GRAINES DE LIN, GRAINES DE SÉSAME 
ET FLOCONS D’AVOINE

Broodjes in de vorm van een kerstboom, bloem of 
kroon om de feesttafel extra mooi te versieren.

Gemakkelijk en leuk om te delen.

Om van te genieten met familie en vrienden.

Des petits pains en forme de sapin de Noël, de fl eur 
ou de couronne afi n de décorer la table de fête.

Facile et amusant à partager.

À déguster en famille et entre amis.

*Seizoensproduct: Product op voorbestelling 
t.e.m. 20/11/2026, leverbaar vanaf 07/12/2026.
*Produit de saison: Produit en pré-commande 
jusqu’au 20/11/2026, disponible à partir du 
07/12/2026.

KERSTBOOM BREEKBROOD
SAPIN DE NOEL - PAIN À PARTAGER

REF. 3063

470G  /  b x 14  /  p x 28

breekbroden pains à partager

KERSTBOOM BREEKBROOD
SAPIN DE NOËL - PAIN À PARTAGER
B 470g | b x 14 | p x 28

3063

READY TO BAKE

d 60’ o 185-200°C c 10-12’

BRIOCHE MARGRIET
BRIOCHE MARGUERITE
B 210g | b x 20 | p x 32

3059

READY TO EAT

d 90’

KROON VAN PISTOLETS
COURONNE DE PISTOLETS
B 450g | b x 14 | p x 28 | 26 cm

27

READY TO BAKE

d 60’ o 185-200°C c 10-12’

MARGRIET MET KRUIDEN
MARGUERITE AUX ÉPICES
B 450g | b x 14 | p x 28 | 23,5 cm

1704

READY TO BAKE

d 60’ o 185-200°C c 10-12’

CHOCOLADE MARGRIET
MARGUERITE CHOCOLAT
B 210g | b x 20 | p x 32

3058

READY TO EAT

d 90’

KROON VAN PISTOLETS MIX
COURONNE DE PISTOLETS MIXTES
B 450g | b x 16 | p x 24 | 23,5 cm

1457

READY TO BAKE

d 60’ o 185-200°C c 10-12’
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WALNOTENBROODJE
PETIT PAIN AUX NOIX
B 90g | b x 80 | p x 28 | 12 cm

8604

READY TO BAKE

d 10’ o 185-200°C c 6-8’

PAVÉ APPEL-ROZIJNEN
PAVÉ POMMES-RAISINS
B 400g | b x 24 | p x 28 | 17 cm

746

READY TO BAKE

d 60’ o 185-200°C c 16-18’

MOLENAARSBROOD WIT
PAIN MEUNIER BLANC
B 550g | b x 14 | p x 28 | 30 cm

8518

READY TO BAKE

d 60’ o 185-200°C c 10-12’

DESEM HOUTHAKKERSBROOD WIT 
PAIN BÛCHERON BLANC LEVAIN
B 700g | b x 10 | p x 28 | 50 cm

8514

READY TO BAKE

d 60’ o 185-200°C c 12-14’

MOLENAARSBROOD MEERGRANEN
PAIN MEUNIER MULTICÉRÉALES
B 550g | b x 14 | p x 28 | 30 cm

8516

READY TO BAKE

d 60’ o 185-200°C c 10-12’

HOUTHAKKERSBROOD MEERGRANEN
PAIN BÛCHERON MULTICÉRÉALES
B 700g | b x 10 | p x 28 | 50 cm

8580

READY TO BAKE

d 60’ o 185-200°C c 12-14’

molenaarsbroden
pains meunier

WALNOTEN-HAZELNOTENBROOD
PAIN NOIX-NOISETTES
B 400g | b x 18 | p x 28 | 23 cm

8532

READY TO BAKE

d 60’ o 185-200°C c 10-12’

NOTEN-ROZIJNENBROOD
PAIN NOIX-RAISINS
B 400g | b x 18 | p x 28 | 22 cm

8652

READY TO BAKE

d 60’ o 185-200°C c 10-12’

100% natuurlijke ingrediënten | lange versheid | krokante korst 
en mals, open kruim

Ingrédients 100% naturels | long temps de fraîcheur | croûte 
croustillante et mie tendre et ouverte
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MINI BRIOCHE
MINI BRIOCHE
B 35g | b x 80 | p x 56 | 7,5 cm

3040

READY TO EAT

d 30’

LUXE MINI MIX ZACHTE BROODJES
MINI MIX LUXE PETITS PAINS MOELLEUX
B 35g | b x 3x30 | p x 56 | 9 cm

2572

READY TO EAT

d 45’

BAGUETTE “MEUNIER”

B 320g | b x 22 | p x 28 | 57 cm

8047-01

READY TO BAKE

d 10’ o 185-200°C c 7-9’

DESEM BAGUETTE BOEKWEIT
BAGUETTE LEVAIN AU SARRASIN
B 350g | b x 20 | p x 28 | 49,5 cm

8502

READY TO BAKE

d 10’ o 185-200°C c 10-12’

DESEM BAGUETTE WIT
BAGUETTE BLANCHE LEVAIN
B 400g | b x 20 | p x 28 | 45 cm

8500

READY TO BAKE

d 10’ o 185-200°C c 10-12’

DESEM BAGUETTE WIT
BAGUETTE BLANCHE LEVAIN
B 340g | b x 20 | p x 28 | 46 cm

8506

READY TO BAKE

d 10’ o 185-200°C c 10-12’

MINI OVENKOEK BRUIN 
FALUCHETTE BRUN
B 33g | b x 140 | p x 24 | 8 cm

2517

READY TO EAT

d 30’

FLÛTE NOTEN-ROZIJNEN DE TRADITION
FLÛTE NOIX-RAISINS DE TRADITION
B 130g | b x 20 | p x 96 | 28 cm

297

READY TO BAKE

d 10’ o 185-200°C c 8-10’

MINI OVENKOEK WIT 
FALUCHETTE BLANC
B 33g | b x 140 | p x 24 | 8 cm

2515

READY TO EAT

d 30’

MINI MIX ZACHTE BROODJES
MINI MIX PETITS PAINS MOELLEUX
B 35g | b x 3x30 | p x 56 | 9 cm

2355

READY TO EAT

d 45’
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stokbroden
baguettes

mini’s
minis

Stokbroden met krokante korst en mals open kruim 
door het bakken op steen. Met een onweerstaanbare 
geur en smaak dankzij zelf bereide actieve desem, 
traditioneel recept en tot 30 uur bereiding.

Des baguettes à la croûte croustillante et à la mie 
moelleuse, grâce à une cuisson sur pierre. Un goût 
irrésistibles, obtenus grâce au levain actif préparé 
maison, une recette traditionnelle et un temps de 
préparation jusqu’à 30 heures.
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T. +32 (0)53 68 07 27 
WWW.DIVERSIFOODS.COM
INFO.BE@DIVERSIFOODS.COM

EINDEJAAR TOPPER!

PRODUIT IDÉAL
DE FIN D’ANNÉE !

Verpakt in consumentenverpakking (per 1 st)
Emballage consommateur (par 1 pièce)

d 8u/h o 185-200°C c 12-14’

FLEUR DE CAMEMBERT

530g  /  b x 11  /  p x 48

2202

READY TO BAKE


